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DFFICINE I RICERCA £ PRODUZIDNE
DT 21B GEL FUM Sgrassante per affumicatoi

SGRASSA PARETI, TAVOLI ED ATTREZZATURE
A CONTATTO CON FUMO E FULIGGINE

Formulazione concentrata aggrappante opportunamente =

studiata per la rimozione dei residui dei processi di
affumicatura .

La particolare consistenza gelatinosa ne permette I'uso anche
nel trattamento di pareti verticali.

La sinergia del sodio idrossido e degli acidi etero carbossilici,
permette di avere una elevata efficacia nell' eliminazione
degli I.P.A. (idrocarburi policiclici aromatici) derivanti dai
processi di affumicatura degli alimenti.

Rimuove unto, grasso e residui carboniosi.

Perfettamente risciacquabile, non lascia residui.

Aziende produttrici di formaggi, insaccati, carne e pesce

affumicati.

MODALITA'D'USO: Distribuire il prodotto con una spugnasulla superficie datrattare. Lasciare
agire e sciacquare accuratamente. Utilizzabile anche diluito e ad immersione. Non usare su
superfici con temperatura superiore ai 55°C.

AVVERTENZE: Non usare su superfici di alluminio. A basse temperature diventa piu liquido
e velato. A temperature maggiori di 15°C riacquista I'aspetto originario.
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